
Comunicato stampa

Cantine Aperte da Endrizzi: una giornata di vino,
natura, eccellenze gastronomiche e tante sorprese!

vino e cultura dal 1885

Torna come ogni anno l’atteso appuntamento con Cantine Aperte, manifestazione organizzata dal Movimento 

Turismo del Vino nelle più belle cantine d’Italia e prevista per la giornata di domenica del 29 maggio dalle ore 10 

alle ore 18.

Per la storica azienda di Paolo e Christine Endrici, Cantine Aperte costituisce un evento importante, un’ occasione di 

festa  dove amici ed appassionati del vino di qualità possono assaggiare la migliore produzione dell’Azienda, dai vini 

di territorio come Nosiola e Teroldego Rotaliano D.O.C., ai classici Pinot Grigio, Chardonnay, Gewürztraminer, Lagrein, 

Cabernet Sauvignon fino ai prestigiosi Masetto Bianco, Masetto Nero e Masetto Dulcis. Eccezionalmente verranno 

aperte delle bottiglie del pluripremiato Teroldego Gran Masetto, prodotto con uve Teroldego Rotaliano parzialmente 

passite. Il pubblico di Cantine Aperte potrà assaggiare inoltre Endrizzi brut Riserva, medaglia d’Oro all’Euposia 

Challenge 2010 come Migliore Spumante Metodo classico d’Italia e il nuovo vino bianco, il profumato Riesling 

renano.

Il pubblico potrà gustare inoltre il ricco ventaglio di prodotti di alta gastronomia della linea Culinaria di Endrizzi: 

mostarde e senape al vino, aceto balsamico tradizionale, sali di vino e molto altro, il tutto servito in abbinamento ad 

alcuni prodotti gastronomici.

La Cantina Endrizzi anche quest’anno riproporrà l’emozione dei profumi e dei sapori della propria campagna, 

attraverso le visite guidate nel vigneto sperimentale incastonato nella suggestiva cornice naturale che impreziosisce 

il paesaggio del Masetto. I vigneti di Endrizzi da molti anni vengono coltivati con una rigorosa filosofia 

ecosostenibile e sono diventati negli anni un riparo per la biodiversità del luogo: il pubblico potrà vedere da vicino 

nei filari i nidi di uccellini utilizzati per combattere la presenza di insetti dannosi alla vite e che fanno oggi della vigna 

attorno alla cantina la dimora prediletta da cinciallegre, upupe, passeri, scriccioli ed altri volatili.

Il pubblico godrà di un intermezzo davvero speciale con la sfilata di 60 auto storiche che arriveranno in azienda 

Endrizzi dalle 12.30 alle 14.

Dal 2010 Endrizzi è stata scelta come partner del Progetto Vino di Slow Food Italia e condivide con l’associazione 

la filosofia di educare bambini e adulti al piacere di alimentarsi con prodotti sani e riconoscere la qualità alimentare 

superiore: durante Cantine Aperte Endrizzi ospiterà due interessanti appuntamenti di degustazione dei formaggi e dei 

salumi di qualità della regione con la conduzione di Alvaro Giuliani della eccezionale bottega dei Formaggi Trentini a 

Trento e Angelo Corrà della celebre macelleria Dal Massimo Goloso di Coredo.

Carattere di Endrizzi è



Carattere di Endrizzi è

Ci sarà inoltre la possibilità, su prenotazione, di partecipare a due appuntamenti con Alvaro Giuliani alle ore 10.30 e 

16.00 per imparare materialmente a produrre il proprio formaggio. 

Come sempre imperdibile da Endrizzi la proposta gastronomica nella domenica di cantine Aperte: il prelibato menù 

curato dal Ristorante Antico Pozzo di Trento. 

Per il pranzo e per gli appuntamenti con Alvaro Giuliani è consigliata la prenotazione al numero 0461.662672

Si ricorda che domenica 29 maggio anche alla cantina Endrizzi sarà possibile aiutare la ricerca sui linfomi e la  

leucemia, contribuendo con un una cifra di 5 € all’acquisto del bicchiere da degustazione (il visitatore potrà decidere 

di versare volontariamente anche una cifra superiore).

L’intero ricavato verrà devoluto in beneficenza all’Associazione italiana per la lotta contro le leucemie- linfomi e 

melanoma.

La manifestazione è aperta a tutti e non comporta nessun biglietto d’ingresso salvo l’acquisto del bicchiere da 

degustazione il cui ricavato verrà devoluto in beneficenza.
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