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DURCHSCHNITTS-
ANALYSEWERTE*

Alkohol
11,5 %

Restzucker
7 g/l

Säure	
6,8  g/l

Extrakt
21 g/l

Genusstemperatur
4°C 

Reifepotential
Ein Wein, der von seiner 
Frische lebt

Rebsorten Teroldego, Sauvignon Blanc.

Lage Pergola und Guyot Erziehungssystem. 
Die unterschiedlichen Lagen, der geologische 
Ursprung und das ursprüngliche Mikroklima 
jedes Weinbergs begünstigen die Entwicklung 
und Feinheit der Aromen.

Ertrag pro Hektar 90 hl

Ernte Handlese mit Auswahl der 
besten Trauben, nach der Sommer - 
Ertragsreduzierung.

Weinbereitung Die verschiedenen Trauben 
werden einzeln gepresst und in Stahltanks 
vinifiziert. Sie werden dann vor der Abfüllung 
verschnitten.

Verkostungsnotizen Zartrosa Farbe. Intensives, 
duftendes und anhaltendes Bouquet mit feinen 
Noten von Holunderblüten, Walderdbeeren, 
Himbeeren und Tomatenblättern. Der 
angenehm frische Geschmack ist leicht 
säurebetont, würzig und lang, mit guter 
Struktur und einem intensiven, persönlichen 
Nachgeschmack.

Speiseempfehlungen Zum Trinken hier und jetzt, 
zum reinen Genuss... natürlich in Rosé!

Ursprung des Namens Der Name DALIS 
setzt sich aus den Namen Daniele und Lisa 
Maria, die 5. Generation der Familie Endrici, 
zusammen. Sie haben diesen Wein kreiert, um 
Momente der Freude zu schenken.

*Die Informationen können von Jahr zu Jahr variieren


